UCHWALA nr 2
Komisji Habilitacyjnej
z dnia 26.01.2023 r.
powolanej w postegpowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia wszcz¢tym
na wniosek dr inz. Anny Sadowskiej

Komisja Habilitacyjna, powotana uchwata Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia
Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie nr 5 — 2022/2023 z dnia 28
pazdziernika 2022 r., dzialajac na podstawie art. 221 ust. 10 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r.
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (tj. Dz. U. 2022 poz. 574) oraz § 15 ust. 1 Regulaminu
przeprowadzania postepowari w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego Szkoly
Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, stanowigcego zatacznik do Uchwaly Nr 4 -
2021/2022 Senatu Szkoly Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie z dnia 27 wrzesnia
2021 r., uchwala co nastepuje:

§ 1

Po zapoznaniu si¢ z recenzjami i dokumentacja wniosku stwierdza, ze aktywnos¢ naukowa oraz
osiagniecie naukowe zatytulowane ,Ocena wybranych wlasciwosci bioaktywnych,
technologicznych i sensorycznych proszkéw z owocow jagodowych otrzymanych
innowacyjng metoda strumieniowo-fluidyzacyjnego rozdrabniania z jednoczesnym
suszeniem w odniesieniu do innych najczesciej stosowanych metod oraz ich zastosowanie
w projektowaniu skladu funkcjonalnych napojéw regenerujacych” stanowig znaczny
wklad w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia oraz ze dr inz. Anna
Sadowska wykazuje aktywnos$¢ naukowg realizowang we wspdlpracy z innymi jednostkami
badawczymi.

Majac na uwadze powyzsze Komisja Habilitacyjna wyraza pozytywng opini¢ w sprawie
nadania dr inz. Annie Sadowskiej stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauki rolnicze,
w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

UZASADNIENIE
Zatacznik nr 1 do niniejszej uchwaly zawierajacy uzasadnienie stanowi jej integralng czgsc.

§2

Uchwata wchodzi w zycie z dniem jej podjgcia.
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Warszawa, 26.01.2023 r.
Zalacznik 1

Uzasadnienie

do Uchwaty Komisji Habilitacyjnej z dnia 26.01.2023 r. powolanej w sprawie
przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr inz. Anny Sadowskiej
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Komisja habilitacyjna zapoznala si¢ z materialami dotyczacymi postgpowania habilitacyjnego
dr inz. Anny Sadowskiej. W zestawionym opracowaniu Habilitantka zawarta wniosek
o przeprowadzenie postgpowania W sprawie o nadanie stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz kolejno
zamiescila nastepujace dokumenty:

. kopie dyplomu uzyskania stopnia naukowego doktora,

. dane wnioskodawcy,

. autoreferat,

. wykaz opublikowanych prac naukowych lub tworczych prac zawodowych oraz
informacje o osiggnigciach dydaktycznych, wspolpracy naukowej i popularyzacji
nauki,

. kopie publikacji stanowigcych osiagnigcie wraz z o$wiadczeniami autorow, kopie

dokumentow potwierdzajacych odbycie stazu, granty, publikacje powstale
w wyniku prowadzenia badan w wigcej niz jednej jednostce naukowe;.

Komisja habilitacyjna zapoznala si¢ z opiniami sporzadzonymi przez recenzentow:

1. prof. dr hab. Dorotg Konopacka - Instytut Ogrodnictwa w Skierniewicach,
2. prof. dr hab. Artura Bartkowiaka - Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny

w. Szczecinie,
3. dr hab. Katarzyne Antosik, prof. UPH — Uniwersytet Przyrodniczo-Humanistyczny

w Siedlcach,
4, dr hab. Krzysztofa Lecha, prof. UPWr - Uniwersytet Przyrodniczy we Wroclawiu

oraz cztonka Komisji dr hab. Malgorzate Drywien, prof. SGGW.

Wszyscy czlonkowie Komisji stwierdzili, ze dokumentacja wniosku zostala przygotowana
zgodnie z wytycznymi zawartymi w ustawie o stopniach naukowych z dnia 20 lipca 2018 r.
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668 ze Zm.).

Na podstawie opinii Recenzentow i dyskusji w trakcie posiedzenia Komisji oceniono:

. osiagniecie naukowe przedstawione w postaci powigzanego tematycznie cyklu
pieciu publikacji,

. dorobek naukowo-badawczy,

. aktywno$¢ naukowa realizowang z innymi  jednostkami naukowymi,
w tym zagranicznymi,

. dziatalnos¢ dydaktyczna, organizacyjng i popularyzatorska.
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1. Sylwetka Habilitantki

Pani dr inz. Anna Sadowska jest zawodowo zwigzana ze Szkotg Gléwng Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie od 2009 roku, kiedy jako absolwentka Wydzialu Nauk o Zywieniu
Czlowieka i Konsumpcji rozpoczela stacjonarne studia doktoranckie na tym samym wydziale.
Aktualnie jest zatrudniona w Szkole Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego jako adiunkt
w Instytucie Nauk o Zywieniu Czlowieka w Katedrze Zywnosci Funkcjonalnej i Ekologicznej.

Habilitantka uzyskata stopiefi doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci
i zywienia w 2014 roku na podstawie rozprawy przygotowanej pod opieka
prof. Franciszka Swiderskiego pt. Analiza uwarunkowar jakoSci sensorycznej i wartosci
odzywczej miesa wolowego obronionej przed Radg Wydziatu Nauk o Zywieniu Szkoty Glownej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Tematyka badawcza rozprawy doktorskiej
Habilitantki byla $cisle zwigzana z jej zaangazowaniem w realizacj¢ projektu badawczego
pt. Optymalizacja produkcji migsa wotowego w Polsce zgodnie ze strategiq ,,od widelca do
zagrody”, finansowanego z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach
operacyjnego programu Innowacyjna Gospodarka, w ktorym byla zatrudniona.

2. Ocena osiagnigcia naukowego

Jako osiagnigcie naukowe stanowiace istotny wkiad do rozwoju nauki dr inz. Anna
Sadowska przedstawila cykl powigzanych tematycznie artykuléw naukowych pod wspolnym
tytulem: Ocena wybranych wiasciwosci bioaktywnych, technologicznych i sensorycznych
proszkéw z owocow jagodowych otrzymanych innowacyjng metodg strumieniowo-
fluidyzacyjnego rozdrabniania z jednoczesnym suszeniem w odniesieniu do innych najczesciej
stosowanych metod oraz ich zastosowanie w projektowaniu skladu funkcjonalnych napojow
regenerujgcych. Na osiggnigcie sktada sig cykl sze$ciu powigzanych tematycznie oryginalnych
artykutéw naukowych, opublikowanych w czasopismach posiadajacych obliczony
wspolezynnik wplywu IF oraz znajdujacych si¢ w wykazie czasopism punktowanych przez
MEiN. Sumaryczna liczba wskaznika IF oraz punktow MEIN dla prac stanowiacych
osiagniecie naukowe przedstawione do oceny wynoszj odpowiednio 18,246 oraz 420 pkt
(zgodnie z rokiem opublikowania). Wszystkie publikacje sa opracowaniami wieloautorskimi,
w ktérych Habilitantka, wedtug o$wiadczen, jest pierwszym i korespondencyjnym autorem. Do
wszystkich publikacji Habilitantka zalaczyla o$wiadczenia wspotautorow okreslajgce ich
wklad w powstanie poszczegélnych opracowan. Tym samym przedstawione Osiagnigcie
spelnia przestanke cyklu powigzanych tematycznie artykuléw i wymogi art. 219 ust.1. pkt 2b
Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce.

Lista publikacji wskazanych jako osiagnigcie naukowe:

1. Sadowska, A., Swiderski, F., & Hallmann, E. (2020). Properties of raspberry powder
obtained by a new method of fluidised-bed jet milling and drying compared to other
drying methods. Journal of the Science of Food and Agriculture, 1 00(11), 4303-4309.

2. Sadowska, A., Swiderski, F., Rakowska, R., & Hallmann, E. (2019). Comparison of
guality and microstructure of chokeberry powders prepared by different drying



methods, including innovative fluidised bed jet milling and drying. Food science and

biotechnology, 28(4), 1073-1081.

3. Sadowska, A., Swiderski, F., Hallmann, E., & Swiader, K. (2021). Assessment of
Chokeberry Powders Quality Obtained Using an Innovative Fluidized-Bed Jet Milling
and Drying Method with Pre-Drying Compared with Convection Drying. Foods, 10(2),

292.
4. Sadowska, A., Rakowska, R, Swiderski, F., Kulik, K., & Hallmann, E. (2019).

Properties and microstructure of blackcurrant powders prepared using a new method of
fluidized-bed jet milling and drying versus other drying methods. CyTA-Journal of

Food, 17(1), 439-446.
5. Sadowska, A., Swiderski, F., & Laskowski, W. (2020). Osmolality of components and

their Application in the design of functional recovery drinks. Applied Sciences, 10(21),

7663.
6. Sadowska A., Swiderski F., Kulik K., Waszkiewicz-Robak B. (2021): Designing

functional fruit-based recovery drinks in powder form that contain electrolytes,
peptides, carbohydrates and prebiotic fiber taking into account each component’s
osmolality, Molecules, 26(18), 1-15.

Celem przewodnim badan przedstawionych w pracach eksperymentalnych byla ocena
wybranych wlasciwosci funkcjonalnych proszkow otrzymanych z owocéw jagodowych
otrzymanych dotychczas niestosowang do tego celu metodg strumieniowo-fluidyzacyjnego
rozdrabniania z jednoczesnym suszeniem (ang. fluidized bed jet milling and drying method,
FBID), gdzie suszenie do momentu osiggnigcia niskiej aktywnosci wody gwarantujgce;j
przediuzong trwatos¢ produktu jest utrudnione ze wzgledu na podatnos¢ czastek do zlepiania
sie. Otrzymane proszki z OwocoOw jagodowych zostaly zweryfikowane pod katem ich
wykorzystania do projektowania skiadu funkcjonalnych napojow regenerujgcych o wysokie;
wartosci odzywezej i okreslonej osmolalnosci przeznaczonych dla 0s6b aktywnych fizycznie.

Prof. dr hab. Dorota Konopacka pokreslila, ze ,,przedstawiony w Osiagnieciu material
eksperymentalny i jego interpretacja wskazuje na dojrzalos¢ zaplanowanych prac poznawczych
oraz na szczegodlne ukierunkowanie Habilitantki na aspekty aplikacyjne. Opublikowanie
uzyskanych wynikéw badan w czasopismach o zasiegu miedzynarodowym i udokumentowanej
renomie poziomu jakosci naukowej, wskazuje na prawidlowo$¢ prezentowanego podejécia
w projektowanych eksperymentach i prawidlowos¢ prezentowanego wnioskowania

naukowego.”

Wedlug prof. dr hab. Artura Bartkowiaka osiagniete rezultaty w ,,pracach stanowigcych
osiagniecie posiadaja wysokie znaczenie zarowno poznawcze jak i aplikacyjne oraz stanowia
znaczacy wktad w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia. Wyniki oraz
wnioski moga byé z powodzeniem wykorzystane zar6wno do zglebienia zagadnien zwigzanych
z badaniami podstawowymi mechanizm6w suszenia jak i do celow aplikacyjnych dotyczacych
roznych produktéw pochodzenia roslinnego zawierajacych bioaktywne skladniki jakich
suszenie obecnie jest prowadzone z wykorzystaniem innych mniej skutecznych lub bardzie;
kosztownych metod. Wskazat réwniez, ze opisane W pracach badania moga by¢ wykorzystane
do optymalizacji procesu suszenia i rozdrabniania metoda FBJD w kolejnych pracach
wdrozeniowych. Obecnie opracowana metoda jest W koficowym etapie testowania



na zmodyfikowanej linii eksperymentalnej i by¢ moze bedzie mogta juz wkrétce znalez¢
zastosowanie do produkcji proszkéw z materiatu roslinnego o zréznicowanej teksturze”.

Dr hab. inz. Katarzyna Antosik, prof. UPH wskazala, ze ,przeprowadzone w ramach
osiagniecia badania przez dr inz. Anng Sadowska maja charakter poznawczy i aplikacyjny,
a propozycja zastosowania innowacyjnej metody FBIJD do produkcji proszkow z owocow
jagodowych oraz wykorzystanie ich jako Zrédia skladnikow bioaktywnych, w tym
w zaprojektowanych innowacyjnych funkcjonalnych napojach regeneruj acych przeznaczonych
do spozycia przez osoby aktywne fizycznie, z mozliwoscig ich dodatkowego wzbogacenia w
zhydrolizowane enzymatycznie biatka kolagenowe oraz blonnik o whasciwosciach
prebiotycznych nalezy uzna¢ za nowe rozwigzanie”.

Dr hab. Krzysztof Lech, prof. UPWr stwierdzil, ze ,,uzyskane wyniki pogl¢biajg oraz
dostarczaja nowa wiedze w zakresie suszenia owocow jagodowych metoda strumieniowo-
fluidyzacyjnego rozdrabniania oraz zastosowania uzyskanych proszkow owocowych
do produkcji napojow funkcjonalnych”. Podkreslit, ze ,uwarunkowania technologiczne
i techniczne wymagaly od Habilitantki szerokiej wiedzy i umiej¢tnosci analizowania
mechanizméw i zjawisk wystepujgcych podczas omawianych procesow”.

3. Ocena pozostalego dorobku naukowego

Dr inz. Anna Sadowska jest autorkg lub wspotautorka 43 artykuléw naukowych. Wartos¢
punktowa wszystkich publikacji wedtug wykazu czasopism naukowych MEIiN zgodnie
,.z rokiem opublikowania po uzyskaniu stopnia doktora z wylaczeniem publikacji bedacych
osiagnieciem stanowigcym podstawg do ubiegania sig o uzyskanie stopnia doktora
habilitowanego wynosi 1221 pkt MEIN przy sumarycznym wspblczynniku Impact Factor
wynoszagcym 1F=38,362. Sumaryczny Impact Factor calego dorobku z uwzglednieniem
publikacji osiagniecia wynosi IF=56,6, laczna liczba punktow za publikacje i monografie
naukowe zgodnie z kryteriami MEiN wynosi 1700. Warto$¢ Indeksu Hirscha wg baz Web
of Science wynosi 6 oraz Scopus wynosi 7, natomiast liczba cytowan wg bazy Web of Science
Core Collection 103 (83 z wylaczeniem autocytowar) natomiast wg bazy Scopus: 194 (169
z wylaczeniem autocytowan).

Gléwna tematyka prowadzonych przez Habilitantke badan naukowych i prac rozwojowych
obeymuje:

1. ocene cech jakosciowych i przydatnosci kulinarnej migsa wolowego pochodzacego od
zwierzat rasy miesnej i mlecznej oraz oceng Sensoryczng migsa Wieprzowego
w zaleznosci od zastosowanej metody kastracji,

2. ocene wiasciwosci fizykochemicznych, sensorycznych i bioaktywnych sktadnikow
zywnosci funkcjonalnej oraz projektowanie i oceng jej skiadu,

3. ocen¢ wlhasciwosci bioaktywnych i technologicznych produktow pochodzenia
mikrobiologicznego i rodlinnego oraz ich skladnikéw, ktére mozna zaliczy¢
do zywnosci funkcjonalnej lub suplementéw diety, badZ ich komponentow.

Habilitantka jest wspétautorem patentu pt. Funkcjonalny waflowy wyrdb cukierniczy
o dlugim okresie przydatnosci do spozycia, 2015, Pat.235741 co $wiadczy o mozliwodci



praktycznego wykorzystania wynikow badan podstawowych realizowanych przez dr inz. Anng
Sadowska. Poza tym jest wspotautorem szesciu krajowych zgloszef patentowych (P.418963,
P.423523, P.425502, P.431629, P.428953, P.437053).

Potwierdzeniem aktywnosci naukowej dr inz. Anny Sadowskiej jest uczestnictwo
w komitecie redakeyjnym specjalnego wydania w czasopismie Agriculture (IF: 2.925, ISSN
2077-0472) oraz wykonanie 17 recenzji artykuléw naukowych o zasiegu miedzynarodowym.

Za osiagnigcia naukowe Habilitantka byla dwukrotnie wyrézniona nagrody zespotowe III
stopnia JM Rektora Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie (2018, 2021).

4. Ocena aktywno$ci naukowej w wigcej niz jednej uczelni, instytucji naukowej,
w szczegblnosci zagranicznej

Trzecim warunkiem o nadanie kandydatowi stopnia naukowego doktora habilitowanego
jest wykazanie si¢ istotng aktywnoscia naukowg w wiccej niz jednej uczelni, instytucji
naukowej lub instytucji kultury, w szczegdlnosci zagranicznej (Ustawa z dnia 20 lipca 2018 r.
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce, art. 219 ust.1. pkt 3, (tj. Dz. U. 2022 poz. 574).

W ramach swojej aktywnosci naukowej dr inz. Anna Sadowska podejmowata wspélprace
naukowa z jednostkami naukowymi w kraju i z zagranicy, takimi jak: Uniwersytet Warmirisko-
Mazurski w Olsztynie, Politechnika Wroclawska, Uniwersytet Przyrodniczy we Wroclawiu,
Panhstwowa Wyzsza Szkola Informatyki i Przedsigbiorczosci w Lomzy, Vytautas Magnus
University (Kowno, Litwa), National Chung Hsing University (Taichung, Taiwan),
Uniwersytet Medyczny w Lodzi, Klinika Choréb Wewnetrznych, Endokrynologii
i Diabetologii Centralnego Szpitala Klinicznego MSWiA w Warszawie. W ramach wspolpracy
z tymi jednostkami naukowymi opublikowata osiem artykuléw naukowych o lgcznym
wskazniku IF = 17,240 i ilosci punkéw MEiN = 450 co bylo efektem prowadzenia wspolnych
badahh w ramach realizacji dwoéch projektow badawczych, w ktorych byla wykonawca.
Habilitantka brata rowniez udzial w opracowaniu wniosku projektu naukowo-badawczego
przeznaczonego do realizacji w ramach Szybkiej Sciezki (POIR) o akronimie Agrotech.
W latach 2018-2019 brata udzial w realizacji migdzynarodowego projektu pt. Zréwnowazenie
w produkcji wieprzowiny z immunokastracji W ramach konsorcjum Szkoly Gléwnej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie z sze$cioma osrodkami naukowymi z Belgii, Danii,
Francji, Holandii, Stowenii i Niemiec.

Wszyscy Recenzenci zwrdcili uwage, ze w dorobku dr inz. Anny Sadowskiej brak jest
wzmianki o realizacji prac badawczych w oSrodkach innych niz podmiot,
w ktorym Habilitantka jest zatrudniona, w szczegdlnosci biorgc pod uwage aktywnosé
z wieloma o$rodkami zagranicznymi, z ktorymi Habilitantka wspolpracowata. Prof. dr hab.
Dorota Konopacka stwierdzila natomiast, ze ,,pomimo braku w przedstawionej do oceny
dokumentacji o$wiadczen o realizacji prac ‘badawczych w osrodkach innych niz podmiot
w ktorym Habilitantka jest zatrudniona przychylam si¢ do opinii, potwierdzajacej spetnienie
wymogu realizowania aktywnos$ci naukowej w co najmniej dwdch instytucjach naukowych,
w tym aktywnej wspolpracy z zagranicznymi instytucjami naukowymi”.



Dr hab. Krzysztof Lech, prof. UPWr, stwierdzil, ze ,,Habilitantka wykazala na poziomie
zadowalajacym istotng aktywnos$¢ naukows realizowang w wigcej niz jednej uczelni, instytucji
naukowej
lub instytucji kultury, w szczeg6lnosci zagranicznej w rozumieniu art. 219 ust.1. pkt 3, Ustawy
z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce, (tj. Dz. U. 2022 poz. 574).”

Do takiej opinii przylaczyla si¢ Pani dr hab. Katarzyna Antosik, prof. UPH, kt6ra rowniez
wyrazila sie pozytywnie na temat dorobku naukowego Kandydatki, ktéry mozna uznac
za znaczacy i charakteryzujacy si¢ wysokim poziomem naukowym.

Prof. dr hab. Artur Bartkowiak podkreslit dodatkowo, ze aktywnos¢ naukowa dr inz.
A. Sadowskiej przekiadajaca sie na wskazang powyzej liczbg publikacji oraz wysokg liczbe
opracowaft dla przemyslu w tym zgloszen patentowych w ramach prac z partnerami
gospodarczymi jest wystarczajaca by uznac Ja za dojrzatego pracownika nauki.

5. Ocena dzialalnosci dydaktycznej, organizacyjnej i popularyzatorskiej

Dzialalno$¢ dydaktyczna dr inz. Anny Sadowskiej obejmuje wyklady oraz ¢wiczenia
laboratoryjne realizowane na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych z przedmiotow:

. Projektowanie produktéw i potraw dietetycznych (kierunek Dietetyka)

. Towaroznawstwo Zywnosci przetworzonej (kierunek: Dietetyka, Zywienie i Ocena
Zywnosci, Gastronomia i Hotelarstwo)

. Trendy w technologii Zywnosci (kierunek: Zywienie i Ocena Zywnosci)

. Zywno$¢é Funkcjonalna (kierunek: Dietetyka, Zywienie i Ocena Zywnosci)

. Zywno$¢ wygodna (kierunek: Zywienie i Ocena Zywnosci)

. Nowa zywnos$¢ (kierunek: Dietetyka, Zywienie i Ocena Zywnosci, Gastronomia
i Hotelarstwo)

. Analiza sensoryczna (kierunek: Zywienie i Ocena Zywnosci, Gastronomia

i Hotelarstwo).

Pod Jej kierunkiem 10 studentéw wykonalo prace magisterskie, a 14-u prace
inzynierskie/licencjackie. Dr inz. Anna Sadowska wykonala takze recenzje 13. prac
magisterskich i inzynierskich oraz uczestniczyla jako egzaminator w pracach komisji
egzaminacyjnej prac dyplomowych. Dziatalnos¢ dydaktyczna Habilitantki to réwniez udzial
w realizacji projektu dydaktycznego pt. Sukces z natury — kompleksowy program podniesienia
jakosci zarzqdzania procesem ksztalcenia i jakosci nauczania Szkoly Giownej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie oraz udzial w opracowaniu Raportu Samooceny na kierunku
Dietetyka na potrzeby akredytacji tego kierunku studiow. Uczestniczyla w pracach Zespolu
ds. Programéw Nauczania na Kierunku Zywienie Czlowieka i Ocena Zywnosci, a obecnie jest
cztonkiem Zespolu ds. Jakosci Ksztalcenia oraz Zespolu ds. Upowszechniania Oferty
Dydaktycznej Wydziatu Zywienia Czlowieka, powotanych na Wydziale Zywienia Czlowieka.
Na podkreslenie zastuguje fakt, ze w roku akademickim 2021/2022 Habilitantka byla
opiekunem pracy naukowej realizowanej w Kole Naukowym Zywieniowcow, gdzie praca ta
zajeta 11 miejsce w XL IX konkursie Przegladu Dorobku K6t Naukowych.



W ramach dziatalnosci organizacyjnej i upowszechniajacej wiedzg dr inz. Anna Sadowska
bierze aktywny udzial w waznych wydarzeniach odbywajacych si¢ w SGGW, takich jak
Olimpiada Wiedzy i Umiejetnoéci Rolniczych (na ktorej peknila role jurora), Dni SGGW
(organizacja stoiska wydzialowego), Festiwal Nauki (organizacja i przeprowadzenie zajeé
laboratoryjnych dla dzieci i dorostych). Od 2015 roku jest ekspertem dokonujgcym oceny
jakosci wyrobow zglaszanych do corocznej edycji konkursu Teraz Polska oraz aktywnie
uczestniczy w wyglaszaniu wykiadow, organizowaniu i przeprowadzaniu warsztatow i zajeé
laboratoryjnych dla miodziezy szkolnej, m.in. z nastepujacej tematyki: Nanotechnologia
w zywnosci, Biologiczne Laboratorium — szkietkiem i okiem przyrodnika, W krainie zmystow,
Przeciwutleniacze w zywnosci, Niekonwencjonalne metody utrwalania Zywnosci.

Wszyscy Recenzenci zgodnie potwierdzili, ze Habilitantka posiada w pelni
udokumentowane zdolnoéci dydaktyczne i wykazuje si¢ duza aktywnoscig organizacyjng
i popularyzatorska.

6. Podsumowanie

Wszystkie cztery oceny sporzadzone przez Recenzentow dotyczgce osiggnig¢cia naukowego
i aktywnosci naukowej dr inz. Anny Sadowskiej w postepowaniu habilitacyjnym sa pozytywne.

Prof. dr hab. Dorota Konopacka w podsumowaniu swojej recenzji wskazata, ze ,,biorac pod
uwage wysoki poziom naukowy publikacji przedstawionych jako osiggniecie naukowe dr inz.
Anny Sadowskiej zrealizowane po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, w postaci szesciu
powigzanych tematycznie artykutow naukowych, stwierdzam, ze osiagnigcie to stanowi istotny
wkiad Kandydatki w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia. Wklad ten,
polegajacy w szczegdlnosci na przedstawieniu nowych mozliwosci w doskonaleniu
projektowania napojow regeneracyjnych na bazie owocow jagodowych o wysokim potencjale
prozdrowotnym i sposobie optymalizacji ich skladu pod katem konsumenta o okreslonych
wymaganiach zywieniowych, stanowi nowa wiedzg o potencjale aplikacyjnym. Kandydatka
wykazuje si¢ réwniez aktywnoscig naukowa, realizowang w zespolach interdyscyplinamych
udokumentowana publikacjami tworzonymi we wspdlpracy z naukowymi jednostkami
krajowymi i zagranicznymi, a takze ma znaczacy dorobek organizacyjny i dydaktyczny.”

Prof. dr hab. Artur Bartkowiak swoja recenzje podsumowal w sposob zbiezny do prof.
Konopackiej wskazujac, ze ,,po zapoznaniu sig Z cyklem monotematycznych publikacji oraz z
catosciowym dorobkiem naukowym dr inz. Anny Sadowskiej stwierdzam, ze spelnia on
warunek osiagnigcia naukowego, bedacego waznym i wymiernym wkladem Habilitantki w
rozw6j uprawianej przez Nig dyscypliny naukowej. Cykl powiazanych tematycznie artykulow
naukowych prezentuje odpowiedni poziom merytoryczny i wnosi oryginalny wklad do wiedzy
w zakresie technologii Zywnosci i Zywienia, a szczegblnie nowych procesow technologicznych
w otrzymywaniu proszkowych dodatkow pochodzenie roslinnego do zywnosci funkcjonalne;j.”

Dr hab. Krzysztof Lech, prof. UPWT, stwierdzil, ze ,,istotny dorobek naukowy Habilitantki
w zakresie suszenia owocow jagodowych metoda strumieniowo-fluidyzacyjnego rozdrabniania
oraz zastosowania uzyskanych proszkéw owocowych do produkcji napojéw funkcjonalnych
przyczynia si¢ w znacznym stopniu do rozwoju dyscypliny technologia Zywnosci i Zywienia.
Rzetelnoéé i wnikliwoé¢é w prowadzeniu badan, wspolpraca z krajowymi i zagranicznymi
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oérodkami naukowymi oraz dorobek publikacyjny ocenit pozytywnie. Nalezy takze docenié
aktywna dziatalno$¢ dydaktyczna i organizacyjng Habilitantki”.

Dr hab. Katarzyna Antosik, prof. UPH, podsumowujac wskazala, ze Habilitantka jest
dobrze przygotowana do samodzielnej pracy badawczej i tym samym spelnia wymagania
Ustawy o osiagnieciach naukowych albo artystycznych, o ktorych mowa w art. 219 ust. 1. pkt
2 ustawy z dnia 20 lipca 2018 1. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2021 r. poz.,
478 z pozn, zm.).

Whiosek koncowy

W opinii czlonkéw Komisji przedstawione dane dotyczace dziatalnosci naukowej, a takze
dydaktycznej i organizacyjnej dr inz. Anny Sadowskiej pozwalajg stwierdzi¢, ze jest Ona
do$wiadczonym, samodzielnym badaczem naukowym i pracownikiem dydaktycznym.
Osiagnigcia naukowe dr inz. Anny Sadowskiej przyczyniaja sig do postgpu wiedzy w
dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia. Biorgc pod uwagg pozytywne oceny osiggnigcia
naukowego w postaci cyklu publikacji pt.. Ocena wybranych wlasciwosci bioaktywnych,
technologicznych i sensorycznych proszkéw z owocoéw jagodowych otrzymanych innowacyjng
metodq strumieniowo-fluidyzacyjnego rozdrabniania z jednoczesnym suszeniem w odniesieniu
do innych najcze$ciej stosowanych metod oraz ich zastosowanie w projektowaniu skladu
funkcjonalnych napojow regenerujgcych, stanowiacego podstawe do ubiegania si¢ o stopien
doktora habilitowanego oraz caloksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego
i organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentow i Cztonkéw Komisji, a takze
dyskusje i jednomyslne glosowanie na posiedzeniu w dniu 26.01.2023 r., Komisja
Habilitacyjna powolana w sprawie przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr inz.
Anny Sadowskiej pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora
habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia i rekomenduje
do Radzie Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoly Gloéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie.




